
Selskapsmeny 



Kjære gjest! 
Vi er behjelpelige under hele planleggingsprosessen av deres arrangement,

samt gjennomføringen, og gjør vårt ytterste for at dere får selskapet dere
ønsker! 

 

Faktura 
Dersom det er ønskelig med faktura - må vi ha følgende informasjon oversendt

senest en uke før arrangement; Firmanavn, adresse, organisasjonsnummer,
kontaktperson og merking av faktura eller PO nummer. Vi godtar kun

fakturabetaling for selskap over 20 personer og har betalingsfrist på 14 dager. 
Merk fakturagebyr kr 375,-

Avbestillingsregler 
Etter skriftlig bekreftelse fra kunde regnes bestillingen som gjeldende.

Ved kansellering av hele arrangementet innom 4 uker før, vil beregnet leie bli
belastet. 

Ved reduksjon av antall gjester på mer enn 25% innom 7 dager før, belastes 50%
av avtalt meny pris.

Ved reduksjon av antall innom 48 timer før, belastes full meny pris.
Alle avbestillinger og endringer i antall skal meddeles skriftlig. 

Vi kan kontaktes på: 
booking@gaffelogkaraffel.no

Telefon: 51 86 41 58 

mailto:booking@gaffelogkaraffel.no


 
Leie per person 100,- tilkommer ved bestilling av alle våre lokaler. 

Her får dere arrangementet planlagt etter ønske, kommer til duk og dekket bord.
Dere får egen bemanning, og kan benytte vårt tekniske utstyr til musikk og

fremvisning. 

Festsalen 2 etg. 

Krystall 4 egt.

 

full bespisning maks 112p
200p kinooppsett / mingling / konsert

minimum 40p 

maks 48p
minimum 20p

Bakrommet 4 etg.
maks 20p

minimum 10p

Leiepris og antall gjester per rom

Mafiabordet U etg. 
maks 16p

minimum 10p
maks 60p

minimum 20p

Vinbaren U etg.

Leie vil påløpe alle selskap dersom ikke annet er avtalt skriftlig.
Det er lov å ta med egne kaker og/eller snacks til en ekstra leiekostnad på 50,- per person.



 

595,- 

 
Vi håper du finner en meny for ditt arrangement! 

Ved valg av meny så gjelder en og samme meny for hele selskapet, men vi vil selvfølgelig
ta hensyn til allergikere, veganere og vegetarianere, samt religiøse dietter. Har du

derimot andre ønsker så er det bare å ta kontakt! 

 

 



SETT SAMMEN DIN MENY 
FORRETTER

PIMP MY PARTY 

Her kombinerer vi alt det beste fra vår Ala Carte meny, og våre beste
retter fra våre tapasmenyer. 

Dette er en buffet for de som elsker et skikkelig utvalg, gode smaker –
 og vil at gjestene skal bli imponert. 

Nydelige grønnsaksretter, fisk og kjøtt. Selvfølgelig med noe søtt 
til dessert også. Ingen går sultne hjem etter dette. 

795,- 

 

Tynnskåret kalvekjøtt med tunfiskkrem & kapers 
(mandler, melk, egg, sulfitt) 

165,-

 

Vitello Tonnato

 
miso, soya, sesam, ingefær, rekechips 

(fisk, skalldyr, hvete, egg, sesam, soya, sulfitt) 
199,- 

 Kamskjell 

Ørret Sashimi

jordskokk, brunt smør, kapers, soltørkede tomater,
oregano, røykt paprika, urter

(skalldyr, melk, sulfitt) 
279,- 



Blomkål purè, langtidsstekt rotgrønnsaker,
ovnsbakte poteter, hasselnøtter, vårløk, saus 

(hasselnøtt, melk, sulfitt)
399,-

Jordskokk, flamberte gulrøtter, potet, smørsaus 
(fisk, laktose) 

399,- 

 

 

Potetpuré med trøffel, konfitert løk,
pepperkorn saus, trøffel pecorino 

(melk, sulfitt)
389,-

 

12 t. Braissert Oksekjake 

HOVEDRETTER 

Langtidsstekt Lammeskulder 

Torskeloin (Skrei i sesong)

DESSERTER

“Tiramisu”
Hvit sjokolade, kremet ost, kjeks, kaffe iskrem 

(melk, gluten, sulfitt) 
169,- 

Sjokolade terte
Sesongens bær, italiensk marengs, mandler 

(mandler, melk, egg, sulfitt)
155,- 

Ostetallerken
3 utvalgte oster med tilbehør

(melk)
199,- 



Vinpakker

Eksklusiv vinpakke
1 gl Champagne ved ankomst

3 gl vin til middagen
Kaffe avec

875,-
I «Eksklusive vinpakke» bruker vi viner i en prisklasse mellom 725-1195,- per flaske

Husets vinpakke
1 gl Cava ved ankomst
3 gl vin til middagen

Kaffe avec
665,-

I «Husets vinpakke» brukes vi viner i en prisklasse mellom 645-895,- per flaske

Vinene vi bruker i vinpakkene vil alltid være valgt ut til å passe
menyen dere velger. Dette er kun forslag - det er mulig å øke eller

redusere glass i vinpakkene etter ønske. 
Vi kan også hjelpe med å skreddersy din egen vinpakke etter ønske!

Alkoholfri, og evt annen drikke, vil alltid slås inn etter faktisk forbruk.

Ønsker dere et annet opplegg enn vinpakke?
F.eks, fri bar, vin til maten per flaske, drikkebonger, individuelt kjøp etc.

Gi beskjed så kommer vi frem til hva som passer dere best!



Konferansemeny 

Dagpakke 1 
Kaffe/ Te hele dagen 

Oppskåret frukt 

Lekre åpne smørbrød som serveres i møtelokalet

Kakestykke 

395,- 

Dagpakke 2 
Kaffe/ Te hele dagen 

Oppskåret frukt 

Dagens 2 - retters lunsj - Varm hovedrett og dessert -

serveres i restauranten 

Kakestykke

645,-


